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В Территориальный отдел

управления Роспотребнадзора
по КостромскоЙ об.rасти в

Гацичскоп,t районе

Инфорпrация о выполненIlи предпIlсания

Крыловой Надетtдой Владимировной специалистоN{-экспертоN{ Территориацьного отдела
управления Роспотребнадзора по Костромской области в Галичском районе
в периоД с 2з.1 1 . 202Зг, по 29. 11.202З года проведен проd]илактический визит в
отношении N,IуIIиципапьного казенного дошкольного образовательного учреждения
детскIlй сал (('ГопоЛек>> l iар(lеtlьевского муLIиципального окр},га Ко.стромской об,цасти в
целях оценки соблюления обязате-цьных требований саниlарного законодательства.

1. п,2.2.СанПиН 2.3.12.4,з59о-2О Приепл пишевой Продукции, в том числе
продовольственного сырья. осуществляется при наличии маркировки и
товаросопроводительной док\,}1ентации.

2, п,1,5,СII 2,4.3648 IloBaP Киселева Е.Н.прошла санитар'о-гигиеническое обучение
27 ,11.202Зг, (отметка о прохождении предоставлена)
п.2.4.6.2, сП 2.4.з648-20 !ана заявка Учредителю на выделение финансовых
средств на приобретение посуды для приготовления блюд из нержавеющей стаци
на плlщеб,пок.

Проведсны llовгорные Jlабораторный исследования с]\4ывов на пищеб_]оке на Бl-кгl.
Экспертное заклюLIение сРилиала ФБуЗ ((Центр гигиены и эпидемиологии в
Кocr.poьlскoйoблaстиBБуЙскoN,1pа}ioне))NsoT-сpеЗyЛЬTaТaМи
лабораторных исследований смывов на Бi'КП соответствует СанПин 3.зб86-2i
(санитарно-эпi]де\,IиологиLIеские требования по проd)илактике инфекционных
б олс,згtей >> ( Эrtс пертн ое заклюtlен ие прилагается )

В конце рабочего дня проводится Iиол-Iка всей посуды с использованием ре)ItиN,lов
обработки, обеспе,tивающих дезинфекцLrю посуды и максима'ьных теN{пературных
режимов.
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